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 Manque de dynamisme des filières bio et montagne sur le territoire de

Brioude

 Présence d’un abattoir mais surchargé et dépourvu d’outils de

transformation

 Aussi, un collectif de cinq éleveurs bio tous en zone de montagne s’est lancé

dans la création d’un atelier de découpe et de transformation afin de :

 retrouver une maîtrise de la transformation et de la valorisation de leurs

produits

 bénéficier d’un matériel performant

 accroitre leur diversification

 redynamiser leurs filières respectives en assurant leur ancrage dans leur

territoire.

Contexte
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 Au niveau financier: soutien du département de
Haute Loire et de la région Auvergne. Les fonds
FEADER notamment ont été décisifs. Au final, les
aides européennes, régionales et
départementales ont contribué à hauteur de
200 000 euros, pour un coût total de 600 000
euros.

 Rôle clé également d’autres acteurs du territoire:
 La Chambre d’agriculture de Haute Loire

(soutien technique).
 Le syndicat mixte de développement

économique (acquisition du terrain)
 l’Ecole nationale des Industries du Lait et de

la Viande d’Aurillac (formation).

Acteurs impliqués et type de financement
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 Emergence de l’idée en 2010.

 1ere difficulté: l’obtention du terrain pour construire leur atelier (2 ans de
nécessaire pour y parvenir).

 C’est le SYDEC qui est finalement parvenue à identifier le terrain propice à
un tel projet.

 Le plus: construction de l’atelier réalisée par un entrepreneur local avec l’appui
de la filière bois de la région.

 Janvier 2014: mise en activité de l’atelier de découpe et de transformation.

 Septembre 2014: ouverture du magasin . Jusque-là, les produits élaborés dans
l’atelier continueront à être vendus par les agriculteurs eux même via l’AMAP
local ou par d’autres circuits courts.

 En parallèle depuis juillet 2014: ces éleveurs se sont engagé auprès d’un magasin
de producteur sur Paris avec des livraisons hebdomadaires prévues.

Présentation du projet
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 En juin dernier, l’atelier a reçu l’agrément européen qui autorise le traitement

de prestations extérieures. Cet agrément permet désormais aux cinq éleveurs

de proposer aux clients un service de découpe et de préparation de produits

cuisinés à la condition d’élever du bio.

 A moyen terme, l’atelier envisage de recruter un boucher, un traiteur, un

administratif et donc de créer des emplois agricoles.

 En 2015, les cinq éleveurs ont également prévu de s’investir pour fournir la

restauration collective de Brioude.

 Enfin, le collectif compte bien s’agrandir dans les années à venir en espérant
que le succès de leur initiative donnera envie aux autres éleveurs de les
rejoindre.

Résultats
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 Différents points novateurs peuvent être mis en lumière au regard de cette
initiative :
 du point de vue des éleveurs, ce projet a permis de proposer des prix

compétitifs aux consommateurs et donc de mieux valoriser la production
locale (bio et de montagne). Il s’agit là d’un système gagnant-gagnant
pour le consommateur et l’éleveur grâce à la suppression des
intermédiaires.

 cet atelier en plus d’être créateur d’emplois à long terme a permis de
valoriser la production montagne des environs

 En redonnant de la visibilité et des perspectives économiques dans la
filière, ce projet va permettre aux plus anciens éleveurs impliqués dans le
projet d’aborder sereinement la transmission de leur exploitation à la
nouvelle génération.

Les points novateurs
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MERCI POUR 
VOTRE 

ATTENTION


